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 Vormerken!  Am 12. und 13. Dezember 

Christbaumverkauf der Firma Sturm  

„Am Eckla” 

 

Wochenmarkt am Samstag, den 6. Dezember 2025  
„Am Eckla“, von 8 - 12:30, Fisch bis 12 Uhr!  

Ecke Germers - /Deidesheimer Straße 

Die Lagerkapazitäten in den Verkaufswägen sind begrenzt, deshalb gilt für alle  
am Markt ausgewiesenen Angebote: „Nur solange Vorrat reicht!” 

Anwesend sind: Metzgerei Häring, Gemüsebau Bauer, 
Bäckerei Nusselt, Käse Schwendner  

und Fischräucherei Gottschalk! 

Die Händler vom Markt und 
der Bürgerverein wünschen 

allen Kunden eine besinnliche 
Vorweihnachtszeit! 
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Suppenkonserven und fertige Braten/Mahlzeiten sind nicht immer verfügbar.  

         Bitte nachfragen oder frühzeitig bestellen. 

 

Abbildungen ähnlich! 

Das Angebot umfasst Suppen,  

fertige Braten/Mahlzeiten und Konserven. 
 

Braten/Malzeiten zum baldigen Verzehr:  

Schweinbraten, Sauerbraten, Kalbsrahmbraten, Rinder-rouladen, 

Hirschbraten, Saure Zipfel, Schaschliktopf, Schaschlikspieße, 

Schweinerahmbraten, Leberknödelsuppe.  

Dosenkonserven: 
Suppen: Leberknödelsuppe, Gulaschsuppe.  

Braten: Schweinebraten, Rinderbraten, Rindergulasch, 

Rahmgeschnetzeltes, Saure Lunge, Schaschlikpfanne, 

Hirchbraten, Sauerbraten, Bolognese. 

Wurstkonserven: Bratwurst, Hausmacher, Göttinger, 

Bierschinken, Leber-käse, Jagdwurst, Presssack, Schweinefleisch, 

Feine Schinkenwurst. 

 

Neben frischen Fleisch- und Wurstwaren aus eigener 

Schlachtung und eigener Herstellung bietet Metzgerei 

Häring auch Fertigprodukte an. 

Das schnelle  

Gericht! 

Beliebte Wurstsorten gibt 

es auch in der Dose. 

Abbildungen ähnlich! 

Metzgerei Häring 

Vorbestellungen unter Tel.: 09186/226 

Aktuelle Angebote finden Sie im Verkaufswagen. 
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 Frische ist eine Garantie für Qualität und Geschmack!  
Fangfrischer Genuss. 

Angeln Sie sich ein Angebot! 

Vorbestellungen unter: info@fisch-gottschalk.de oder telefonisch. 
. 

 www.fisch- 
gottschalk.de/ 

Robert - Bosch - Str. 6 • 91413 Neustadt/Aisch • Tel.: 09161 / 66 49 06 
 

Gerne bringen wir Ihnen auf Vorbestellung Frischfisch, 

Räucherfisch, Marinaden und Fischsalate, Fischbrötchen mit 

hausgeräuchertem Schottischen Lachs, die wöchentlichen 

Angebote (www.fisch-gottschalk.de/)  sowie Fischspezialitäten, 

die wir in unserem Fischgeschäft in Neustadt/Aisch anbieten, 

am kommenden Samstag zum Markt „Am Eckla“ mit! 

 

Vielseitige Fischauswahl, einfach lecker! 

Marinierte Heringe   100g nur 1,88 €  

Wolfsbarsch     100g nur 2,39 €  

Kabeljaufilet    100g nur 3,89 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:info@fisch-gottschalk.de
http://www.fisch-gottschalk.de/
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Frischfisch aktuell 
In der Frische-Theke haben wir diese Woche  

(bitte rechtzeitig Vorbestellen!): 
 

Vorbestellungen unter: info@fisch-gottschalk.de  
oder telefonisch unter Tel.: 09161 / 66 49 06 

Thunfischfilet, Seeteufelfilet, Victoriabarschfilet, 
Rotbarschfilet, Seelachsfilet, Lachsfilet, 
Wolfsbarsch, Kabeljaufilet, Makrelen, Doraden, 
Lachsforellen, Forellen, Saiblinge, Saiblingsfilet, 
Schellfischloins und Karpfenfilet. 

Abbildungen ähnlich! 

Nutzen Sie die 
Möglichkeit der 
Vorbestellung! 

Herr Gottschalk 
bringt Ihnen die 
bestellte Ware 

dann am 
kommenden 
Samstag, den  

6. Dezember mit. 

Sauerkraut oder Sauerkohl ist durch Milchsäuregärung konservierter Weißkohl oder 

Spitzkohl und gilt international als eines der bekanntesten deutschen Beilagen! 

Was wären 6 Nürnberger ohne Sauerkraut! 

Sauerkraut frisch vom Fass! 

Sauerkraut ist sehr gesund! 

Zuckerarm und fettfrei. Mit gerade einmal 17 

kcal pro Hundert-Gramm-Portion eignet es sich 

ideal für den Diät-Speiseplan. Dazu enthält der 

fermentierte Weißkohl viele Ballaststoffe, die 

nicht nur satt machen, sondern auch den 

Blutdruck senken. 

Wenn es stark erhitzt wird, gehen nicht nur viele Vitamine verloren, sondern auch die 

besonders nützlichen Milchsäurebakterien. Demnach ist es besonders wichtig, dass du 

das Sauerkraut roh isst bzw. nur erwärmst und nicht stundenlang kochst! 

Sauerkraut soll möglichst bei geringer Hitze bissfest erwärmt/gegart werden. 

Geschmacklich verfeinern kann man es durch Zugabe von Zwiebeln, Pfefferkörner, 

Lorbeerblätter und Wacholderbeeren. Sieh verleihen dem Kraut zusätzliche Würze, 

Äpfel oder Apfelsaft sorgen für ein süßlich-mildes abgerundetes Aroma. 

mailto:info@fisch-gottschalk.de
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Gemüsebau Bauer 
 

Wo gibt’s für Sie, sonst noch diese Vielfalt! 

 

 

 

Gemüsebau Bauer • Höfleser Hauptstraße 36 • 90427 Nürnberg  
Tel: 0911 381911• E-Mail: gemuesebau.bauer@t-online.de 

 

Herbst-Kürbiszeit 

Hokkaido jetzt 

verfügbar!  

 

mit Liebe und Hingabe zum Produkt 

Gemüse von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln. 
 

Gemüse von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln. 

 

Abbildungen ähnlich! 

Rote Bete roh 

oder vorgegart 

und noch warm!   
 

Aktuell 8 versch. 

Salate aus dem 

Knoblauchsland 

zur 

Auswahl!  
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Vormerken! 
Ersten Weihnachtsmarkt bei Strebel & Popp am Hof 
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Täglich frisch  
für Sie 

gebacken. 

BÄCKEREI NUSSELT GmbH • Kornburger Hauptstraße 22• 90455 Nürnberg • TEL +49 9129 · 42 52 
info@baeckerei-nusselt.de 

 

Abbildungen ähnlich! 

1 Packung 
Lebkuchen 
 11,90 € 
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Die Saison ist eröffnet! 

Die verschiedenen Sorten der Lebküchnerei Nusselt. 

Um den Ganzen jedoch etwas Frische und Kreativität zu verleihen, haben wir einen Weg gefunden, 
der Kuvertüre verschiedenste Geschmacksrichtungen zu verleihen.  
Unser Anspruch ist es, diese hohen Qualitätsstandards allseits zu erfüllen. Als einzige 
Lebküchnerei weit und breit haben wir einen Weg gefunden, Schokoladenkuvertüren nach Wunsch 
zu aromatisieren und freuen uns, Ihnen diese neuartigen und absolut fantastischen 
Geschmacksrichtungen über unseren Onlineshop und unsere Filialen anbieten zu können.  
 Zu bestellen ab sofort auch im Onlineshop 

Qualität die man schmeckt! 

Bäckerei Nusselt GmbH • Kornburger Hauptstraße 22 • 90455 Nürnberg 

TEL +49 9129 · 42 52                                              FAX +49 9129 · 27 97 19 

Unsere Elisenlebkuchen unterliegen 

höchsten Qualitätsanforderungen, denn 

nur wenn die Rezeptur stimmt, darf sich 

ein Lebkuchen Elisenlebkuchen nennen. 

Schon 1888 hatte unsere Bäckerei dabei 

den Dreh raus, weshalb wir noch heute 

nach diesem traditionellen Rezept backen. 

https://www.baeckerei-nusselt.de/ 

Rauchkäse 
Grundsätzlich lassen sich die meisten 

Käsesorten kalt räuchern.  

Das Räuchern verleiht dem Käse einen 

einzigartigen Geschmack, besonders 

wenn es von sanfter und erfahrener 

Hand durchgeführt wird. Zum 

Geschmack des Käses gesellt sich so 

eine feine rauchige Note, ohne dass 

der Käse seinen Charakter verliert. 
 

Über den Spänen von ausgesuchten Fichten und Buchen erhält der 

Räucherkäse seine geschmackvolle Rinde, seinen eigenständigen 

Charakter und seine unvergleichbare Würzigkeit. 

Ein wunderbarer Käse als Teil einer Käseplatte und zur Brotzeit!  

Kurz: Ein Käse für Kenner. 

Abbildung ähnlich! 

Schon mal 

probiert? 

http://www.baeckerei-nusselt.de/
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Abbildungen ähnlich! 

Käse Schwendner  
Wo Einkaufen noch Freude macht! 

Kostprobe vor Ort. Probieren wie ein natürliches Joghurt 
schmeckt! Kosten Sie den Frischkäse mit Lauch oder den auf 

der Zunge zergehenden Käse saisonal abhängig mit Kräu-
tern, z.B. den mit Bockshornklee verfeinerten Bauernkäse. 

 Einmalig in Nürnberg, nur „Am Eckla“, der Ort mit 
Geschmack! Ausprobieren! 

Regionale  
Spitzenprodukte! 
Butter, Jogurt und 
Frischkäse von den  

eigenen Milchkühen.  
Der Schnittkäse aus 

Rohmilch kommt jetzt 
von der Käserei  

Schwendner! 

Mitgebrachte eigene Behältnisse werden gerne  
befüllt/genutzt. 

 
 

          Alle Preise und Angaben ohne Gewähr. Irrtümer vorbehalten. 

Ihr Bürgervereinsteam              Siehe auch: www.bv-siedlungen-sued.de  

B. Baumann                      

                  
 

 

Etwas vergessen! Metzgerei Emmert und Bäckerei 

Nusselt stehen jeden Dienstag von 8 -13 Uhr, 

Kreuzung/Finkenbrunn neben der Norma! 

•BÜRGERNAH 

•KOMPETENT 
•UNABHÄNGIG 

FÜR EINEN LEBENSWERTEN STADTTEIL! 

Von Schwendner 
Käse 

 

Gerhard Schwendner • Grametshof 2 • 93176 Beratzhausen, 
info@schwendner-kaese.de    Telefon: 0151/15295902 

file:///E:/bv/bauernmarkt/werbung/fremd/2022/www.bv-siedlungen-sued.de
file:///E:/bv/bauernmarkt/werbung/fremd/www.bvsiedlungensued.de
mailto:info@schwendner-kaese.de

