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Wochenmarkt am Samstag, den 27. Juni 2026
,Am Eckla“, von 8 - 12:30 Uhr!

Ecke Germers - /Deidesheimer StraRe

Anwesend sind: Gemusebau Bauer, Metzgerei
Haring, Kase Schwendner, Backerei Nusselt.

GenieRen Sie die Moglichkeit des regionalen Einkaufs.
Unschlagbare Frische durch unser Knoblauchsland.

Wochenmarkt, organisiert durch den
Blirgerverein Siedlungen Sud e.V.

Wo Einkaufen noch Freude macht!
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VQl bruht \marlnlert und frlscheverpackt(vakuumlert)

Abbild hnlich!
Grillgut und die ,Kleinen Haringe” """ """

zur Grillsaison im Sortiment!
Die Lagerkapazitaten in den Verkaufswagen sind begrenzt, deshalb gilt fiir alle
\ am Markt ausgewiesenen Angebote, , Nur solange Vorrat reicht!” )

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.



ﬂeben frischen Fleisch- und Wurstwaren aus eigena
Schlachtung und eigener Herstellung bietet Metzgerei

Haring auch Fertigprodukte an.

Abbildungen dhnlich!

Beliebte Wurstsorten gibt

es auch in der Dose.
Das Angebot umfasst Suppen,

en: fertige Braten/Mahlzeiten und Konserven.

Doseriko
Suppen: Leberknadelsuppe, Gulaschsuppe.
Braten: Schweinebraten, Rinderbraten, Rindergulasch,

Rahmgeschnetzeltes, Saure Lunge, Schaschlikpfanne,
Hirchbraten, Sauerbraten, Bolognese.

Wurstkonserven: Bratwurst, Hausmacher, Gottinger,
Bierschinken, Leberkdse, Jagdwurst, Presssack,

Schweinefleisch, Feine Schinkenwurst.
Braten/Malzeiten zum baldigen Verzehr:

Schweinbraten, Sauerbraten, Kalbsrahmbraten, Rinder-
rouladen, Hirschbraten, Saure Zipfel, Schaschliktopf,

SchaschlikspieBe, Schweinerahmbraten, Leberknodelsuppe.
Von Suppen- u. Bratenkonserven, fertige Braten/Mahlzeiten sind nicht immer
alle Sorten vorradtig. Bitte nachfragen und/oder friihzeitig bestellen.

weitere Angebote im Verkaufswagen ausgewiesen! /

Landmetzgerei Johann Haring e Tartsberg 4 « 92367 Pilsach Tel.: 09186 226

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.



Gemiisebau Bauer)
oy o REGIONAL IST NACHHALTIG!

Rucola 300 gr. 5.-€

Aktuell
10 verschiedene
#Salate zur freien

Auswahl!
SN Wi 3 Stek. 3,50 ¢
Da weil man wo's herkommt

und was man isst! )

\_
4 Gemiisebau Bauer )

' Jetzt wieder mit dabei
@8 Tung - Gewiirzpflanzen fiir
den Garten.
Blumen und Deko!
Tomaten-, Gurken-,

Paprika uvm.

Es geht wieder los!
Fir ein blihendes Paradies geniigt schon ein sonniges Fenster oder
kleiner Balkon. Aber bald heiBt es wieder: Alles darf raus und in
\ die Erde, was einmal wachsen und bliihen soll. /

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.
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Gemiisebau Bauer )
mit Liebe und Hingabe zum Produkt

Gemise von A wie Aubergine bis Z wie Zwiebeln.

Auswahl hochwertiger saisonaler/regionaler
Herrlichkeiten, frisch aus dem Knoblauchsland.

Blumenkohl, Brokkoli,
Zucchini direkt aus dem
Knoblauchsland.

.
,."'fik Frdnkischer

X Kohlrabi
3 Stk. 3.- €

Eigene Minigurken und
raue Gurken.
Mangold, eigener
Knoblauch, Fenchel,
. frische Gelberiiben und
Fs. u.v.m. direkt aus dem
' e Knoblauchsland.
) gil:;?s fiir Sie, sonst noch diese Vielfalt!

Gemiusebau Bauer ¢ Hofleser Hauptstralde 36 ® 90427 Niirnberg
Tel: 0911 381911 E-Mail: gemuesebau.bauer@t-online.de /

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.



Das besondere Event!

° S£rebél & Popp
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frinkische Edition

()

11. Juli 2026 - 17-22 Uhr
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11. Juli 2026 - 17-22 Uhr

« Sffebel & Popp

) Weingut Strebel & Popp, Fischergasse 14, 91472 Ipsheim
Telefon: 09846-298

) as: Ein gemutlicher Abend mit verschiedenen mediterranen Speisen
und Happchen. Dazu eine Auswahl passender frankischer Weine.

‘ . - Empfang mit Secco
fn [heis Vorspei?e
/)//e’;/)//w.' - Hauptgang
- Dessert
- verschiedene mediterrane Happchen zwischen den Gangen
- sechs Eigenbau-Weine
- Wasser

Alle weiteren Getranke sind nicht im Preis inbegriffen und
werden seperat berechnet.

Karten nur im Vorverkauf erhaltlich! Preis 85,- € p. P.

Alle Angaben und Preise ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



4 Biickerei Nusselt )
Ihre Bickerei & Konditorei
in und um Niirnberg

Traditionelles
Bickerhandwerk, beste
Zutaten und vielfiltige

Produkte.

fur Sie
gebacken.

Ein Genuss!

Abbildungen dhnlich!

BACKEREI NUSSELT GmbH e Kornburger HauptstraRe 22 90455 Niirnberg  TEL +49 9129 - 42 52
K info@baeckerei-nusselt.de /

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.
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Kuchen von Nusselt

Saisonale Kuchen
Apfel-, Erdbeer-, Kase-,
Kirschkuchen,
Kdasemanda-Schnitte,
Bienenstich uvm.
Taglich frisch fir Sie
gebacken.

Abbildungen dhnlich!
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(E i e rsa I ateine feine Sache! h

Mit wenigen Zutaten und kaum Aufwand gelingt
blitzschnell ein kodstlicher Brotaufstrich, der
besser schmeckt als jedes gekaufte
Fertigprodukt. Denn selbst gemacht, nach
eigenem Gusto, schmeckt er am besten und man

Zutaten fiir ca. 4 Portionen Eiersalat: weil, was drin ist!

5 gekochte Eier, 200 g korniger Frischkadse(optional), 2 EL Mayonnaise, 1 EL Schmand oder Créeme fraiche,

2 Gewlirzgurken, 2 EL Senf, Salz und Pfeffer, 2 EL frische Schnittlauchréllchen.

1. Frischkase, Mayo, Schmand oder Creme fraiche, Senf und die abgetropften, gewiirfelten Gewiirzgurken
in eine ausreichend groRe Schiissel geben und verrihren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen, abschmecken.

2. Die hart gekochten Eier wiirfeln. Nacheinander mit in die Schussel geben. Gut durchriihren und dann
1% EL Schnittlauchrélichen untermischen.

3. Abgedeckt fur 1 Std. in den Kihlschrank stellen. Vor dem Servieren nochmal umriihren und mit dem
restlichen Schnittlauch dekorieren.

Weitere mogliche Zutaten: Schinken, Spargel, Zwiebel, Sellerie, Gewlirze wie Paprika, Curry, Rosmarin und

Majoran sowie Basilikum oder Petersilie flir einen aromatischeren, wiirzigen Geschmack. Den Variatio-

nen/Kombination sind keine Grenzen gesetzt. Auch kann man den Frischkadse durch Joghurt ersetzen. Man

sollte aber immer bedenken, dass manchmal weniger besser ist!

Dies ist nur eine grobe Beschreibung, um den Aufwand darzustellen und lhren Appetit anzuregen.

@ailliertere Rezepte finden Sie unter diesem Link: Eiersalat )

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr. Irrtum vorbehalten.


https://www.google.com/search?q=Eiersalat&client=firefox-b-d&sca_esv=49d605c33f00d0c3&ei=9u6taIyTIaWPxc8Pt6ipmQE&ved=0ahUKEwiM5qWcgKmPAxWlR_EDHTdUKhMQ4dUDCBA&oq=Eiersalat&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCUVpZXJzYWxhdEgAUABYAHAAeAGQAQCYAQCgAQCqAQC4AQzIAQCYAgCgAgCYAwCSBwCgBwCyBwC4BwDCBwDIBwA&sclient=gws-wiz-serp

Regionale
Spitzenprodukte!
Butter, Jogurt,
Frischkase von den
eigenen Milchkiihen
und der Schnittkase
jetzt auch aus der
eigenen Kaserei!

—

Kostprobe vor Ort. Probieren Sie wie ein naturliches Jogurt
schmeckt! Kosten Sie den Frischkdase mit Lauch oder den auf
der Zunge zergehenden saisonal abhangigen Kase mit Krau-
tern, z.B. mit Bockshornklee verfeinerten Bauernkase.
Einmalig in Nurnberg, nur ,,Am Eckla“, der Ort mit
Geschmack! Ausprobieren!

Gerhard Schwendner e Grametshof 2 e 93176 Beratzhausen,
info@schwendner-kaese.de Telefon: 0151/15295902

Etwas vergessen! Metzgerei Emmert und Backerei
Nusselt stehen jeden Dienstag von 8 -13 Uhr,
Kreuzung/Finkenbrunn neben der Norma!

Dies ist nur ein kleiner Teil des
Marktsortiments. Schauen Sie an einem
Samstag (8-12:30 Uhr) einfach mal vorbei und
genieBen Sie das breitgefdcherte Angebot!

Alle Angaben und Preise ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.


mailto:info@schwendner-kaese.de
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Der Wochen-/Bauernmarkt des Birgervereins Siedlungen Sid.
Ein Ort der die Gelegenheit bietet, Bekannte, Freunde und
Nachbarn zu treffen.

Der Blrgerverein selbst ist jeden 3. Samstag im Monat am
BV-Bauernmarkt mit Grillbratwurst und Getrankeausschank,
am Markt vertreten. FUr Fragen oder Anliegen stehen Mitglieder
des Birgervereins am Markt zur Verfiagung!

«BURGERNAH

*KOMPETENT " BURGERVEREIN
*UNABHANGIG Siedlungen Siid e.V.

FUR EINEN LEBENSWERTEN STADTTEIL!

]

Alle Preise und Angaben ohne Gewabhr. Irrtiimer vorbehalten.

lhr Biirgervereinsteam Siehe auch: www.bv-siedlungen-sued.de
B. Baumann
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Alle Angaben und Preise ohne Gewabhr. Irrtum vorbehalten.



file:///E:/bv/bauernmarkt/werbung/fremd/2022/www.bv-siedlungen-sued.de
file:///E:/bv/bauernmarkt/werbung/fremd/www.bvsiedlungensued.de

